
Primitivo di Manduria Dolce Naturale

Denom. di origine controllata e garantita

Primitivo di Manduria, dal colore rosso brillante.

Brilliant red.

Excellent with almond pastries and aged cheese.

Si sposa con dolci a base di mandorle e con formaggi stagionati.

Vinificazione con macerazione a temperatura controllata 
di max 26°C. Il ciclo di fermentazione si arresta spontane-
amente a circa 15 gradi alcolici. Affinamento in botti da 10 
hl per almeno 8 mesi.

Winemaking: maceration at controlled temperature of max 26°C. 
Fermentation spontaneously stops at about 15% alc. vol. Aged in 
10 hl barrels for at least 8 months.

Gli aromi prevalenti sono quelli della ciliegia, della prugna 
matura, del ribes nero con belle note speziate. Al gusto è 
un vino di ottima struttura, ricco di sentori persistenti che 
lasciano un lungo ricordo gustativo.

On the nose, aromas of cherries, ripe plums, blackcurrants and 
pleasant spicy notes. On the palate, this full-bodied wine has a 
long and pleasant aftertaste.

CHICCA

Chicca sta per Francesca, la più piccola della famiglia, è 
l’unica DOCG della cantina: Primitivo di Manduria Dolce 
Naturale... dolce come Chicca!

Chicca stands for Francesca, the youngest member of the family. 
It is the only DOCG wine by Varvaglione 1921: Primitivo di 
Manduria Dolce Naturale... sweet like Chicca!

Alc. Vol.

15%


